
DESAYUNOS Y BRUNCH

MACHACA  $195
CON O SIN VERDURA | ACOMPAÑADO CON SALSA 
MOLCAJETE | FRIJOLES.

TAPADOS  $149
HUEVO ESTRELLADO DENTRO DE UNA QUESADILLA DE MAÍZ | BAÑADO 
EN SALSA MOLCAJETE | SALSA VERDE | ACOMPAÑADO DE FRIJOLES.  

OMELETTE VEGETARIANO  $159
3 CLARAS DE HUEVO | ESPINACA | CHAMPIÑÓN | TOMATE | CEBOLLA | 
QUESO MONTERREY JACK | AGUACATE | SALSA MOLCAJETE | FRIJOLES.  

ENFRIJOLADAS  $169
TRADICIONALES EN SALSA DE FRIJOL | HUEVOS REVUELTOS 
CON CHORIZO  | QUESO PANELA RALLADO.

  OMELETTE  PHILLY  $199
JAMÓN | TOCINO | CHAMPIÑÓN | QUESO CREMA | BAÑADO 
EN SALSA CREMOSA DE CHILACA |ACOMPAÑADO DE FRIJOLES.  

LORENZAS  $159
ESTRELLADOS SOBRE 2 TOSTADAS HORNEADAS CON FRIJOL Y 
QUESO | ACOMPAÑADO DE CHORIZO  Y SALSA DE MOLCAJETE.

OMELLETTE DE CHICHARRÓN DE LA RAMOS  $199
CHICHARRÓN DE LA RAMOS EN SALSA VERDE | ACOMPAÑADO DE
AGUACATE, CREMA Y CEBOLLÍN.

PLATO DE FRUTA  $169
FRUTA DE TEMPORADA CON GRANOLA | QUESO COTTAGE | MIEL.

BISQUET ORDEN $119 (1/2) $60

TOAST DE SALMÓN  $189
PAN HOGAZA | JOCOQUE Y QUESO DE CABRA | SALMÓN 
CURADO | PEPINO | CEBOLLA MORADA | ALCAPARRÁS | ARÚGULA.

TOAST DE AGUACATE  $129
PAN HOGAZA | SPREAD DE AGUACATE | HUEVO POCHADO |  
MIX DE LECHUGAS  | AJONJOLÍ NEGRO.

F R U T A  Y  P A N
BERRY TOAST  $259
CREMA DULCE | COULIS DE FRUTOS ROJOS | FRUTOS ROJOS | MENTA.

TRENZA DE HOJALDRE  $129
HOJALDRE RELLENO DE ATE DE MEMBRILLO | QUESO CREMA |
CREMA DULCE | FRESAS. 

WAFFLES DE AVENA Y ALMENDRA  $169 
CON NUTELLA | FRESAS | PLÁTANO.

HOTCAKES CON TOCINO  $159
CON TOCINO | MIEL DE MAPLE | MANTEQUILLA | FRESAS | PLÁTANO.

CON MERMELADA O CAJETA.

QUESADILLAS DE BARBACOA  $149
2PZ EN TORTILLA DE HARINA I  QUESO.

*EN SALSA VERDE, ROJA O MIXTOS. GRATINADOS CON QUESO, SERVIDOS CON CREMA, CEBOLLA Y CILANTRO.

*ESTOS PLATILLOS PUEDEN TARDAR HASTA 20 MINUTOS

CLÁSICOS  $129

CON POLLO  100g  $198

CON ARRACHERA  100g   $229

CON BARBACOA  120g  $229

CON CHORIZO  100g  $149

CON HUEVO  (2)  $159

CON SALSA POBLANA O SUIZA +$20.

CHILAQUILES RICHI    $255
SALSA VERDE | RIBEYE | CHICHARRÓN | CREMA | QUESO.

ENCHILADAS SUIZAS (4)     $239
RELLENAS DE POLLO | CON SALSA VERDE CREMOSA | 
QUESO GRATINADO | CEBOLLA ENCURTIDA. 

CAZUELA DE BARBACOA    $265
220g  DE BARBACOA | TORTILLAS | SALSAS.

MOLLETES DE LA RAMOS (4)    $199
FRIJOLES REFRITOS | QUESO GRATINADO | CHICHARRÓN DE LA 
RAMOS EN SALSA VERDE |  ACOMPAÑADOS DE PICO DE GALLO.

T A C O S

H U E V O S

C H I L A Q U I L E S

D E  A U T O R

Los platillos crudos se sirven bajo consideración del comensal y el riesgo que esto implica. Nuestras tortillas son hechas a mano al momento. 
El gramaje de cada platillo es en crudo. Debido a que manejamos productos frescos y/o especiales, algunos de  nuestros platillos pueden no estar disponibles.  
Todos nuestros precios incluyen IVA.  Precios en Moneda Nacional Mexicana. 

LIGHT VEGETARIAN GLUTEN
FREE



ENSALADA CÉSAR  $198
LECHUGA | ADEREZO CÉSAR HECHO EN CASA |  CRUTONES 
| PARMESANO | LIMA AMARILLA | CON POLLO +30
ENSALADA DE ESPINACA BABY $179
ARÁNDANOS, NUEZ DE LA INDIA, BETABEL, QUESO FETA 
Y ADEREZO MOSTAZA MIEL.

CALDO TLALPEÑO  350ML  $98

SOPA DE TORTILLA  350ML  $98

COLIFLOR ROCA  200G  $139
MAYO SPICY | CEBOLLIN | AJONJOLÍ NEGRO | SALSA PONZU.

GUACAMOLE DELICIOSO  180G  $165
MEZCLA DE AGUACATE | COSTRA DE QUESO | PICO DE GALLO.

PAPAS TRUFA PARMESANO  200G   $160
PAPAS FRITAS | ACEITE DE TRUFA | QUESO PARMESANO | ROMERO. 

CAMARONES ROCA  120G  $289
CAMARONES TEMPURA | MAYO SPICY |  AJONJOLÍ NEGRO |  SALSA PONZU. 

CHICHARRÓN DE RIB EYE  280G  $470
BAÑADO EN SALSA PIQUÍN LIMÓN | FRIJOLES  NEGROS Y  AGUACATE | 
CEBOLLA CAMBRAY | CILANTRO | ACOMPAÑADO DE TORTILLAS.

RICHI  (2, 100G)  $258
COSTRA DE QUESO | RIB EYE | CHICHARRÓN | AGUACATE | 
CEBOLLÍN | EN HARINA.

ROSARITO  (2, 100G)  $189
CAMARÓN CAPEADO | COSTRA DE QUESO | ENSALADA DE COL Y 
ZANAHORIA | AGUACATE | CILANTRO | CEBOLLA ENCURTIDA | EN MAÍZ

TACOS DE CHICHARRÓN  (2, 100G)  $148
CHICHARRÓN DE LA RAMOS | QUESO CHIHUAHUA | EN HARINA.
ACOMPAÑADO DE CEBOLLA CAMBRAY Y PICO DE GALLO.

TACOS DE ARRACHERA GRATINADOS  (3, 180G)  $229
ARRACHERA | ENVUELTOS DE QUESO CHIHUAHUA | EN HARINA 

TACOS DE ALAMBRE  (2, 100G)  $229
MEZCLA DE PIMIENTOS CON TOCINO | RIB EYE | COSTRA 
DE QUESO |  AGUACATE | SALSA CREMOSA | EN HARINA.

TOSTADAS DE ATÚN REFORMA  (2, 100G)  $169
PIÑA AL GRILL | ATÚN EN HABANERO CENIZA | CHILE SERRANO |
CEBOLLA DESFLAMADA | PORO FRITO.

TOSTADA DE SALMÓN  (1, 50G)  $89
SALMÓN FRESCO | AGUACATE | MAYO SPICY | PONZU
 | PORO FRITO.

BETABEL ROSTIZADO  200G  $139
CON JOCOQUE Y QUESO DE CABRA | TOMATE CHERRY | ARÚGULA
 BABY | PISTACHE | ACEITE DE OLIVA AL LIMÓN

BURGER REFORMA (200G)  $289
CARNE DE LA CASA |  MERMELADA DE TOCINO | AROS
DE CEBOLLA | MAYONESA |  ESPINACA BABY.

SALMÓN AL GRILL  (200G)  $298
CON QUINOA | AJONJOLÍ NEGRO | CREMA CHILACA.

POLLO AL GRILL (300G)  $259
PECHUGA DE POLLO AL GRILL | EN SALSA CREMOSA
DE CHAMPIÑÓN | ENSALADA ITALIANA.

C O R T E S  D E  C A R N E
RIB EYE (300G)  $420***
COCINADO AL GRILL.

TOMAHAWK  (1KG)  $1,650
RIB EYE MASTER | ACOMPAÑADO DE VERDURAS AL GRILL. 
PRECIO POR CADA KG

ATADO DE RIB EYE  (300G)  $560***
COCINADO ENTRE TUÉTANOS |  ACOMPAÑADO DE
PAPAS CAMBRAY O GUARNICIÓN A ELEGIR.

ARRACHERA  (250G)  $359***
COCINADA AL GRILL.

FILETE DE RES A LA MANTEQUILLA  (250G)  $460
BAÑADO EN MANTEQUILLA CLARIFICADA CON LIMÓN Y ROMERO | 
ACOMPAÑADO DE PURÉ DE PAPA RÚSTICO Y ESPÁRRAGOS.

RIB EYE DE MEDIO (500G)  $698***
COCINADO AL GRILL.

COMIDA Y CENA

G U A R N I C I Ó N  A D I C I O N A L
*PAPAS A LA FRANCESA.
*ENSALADA FRESCA DE LA CASA.
*PAPAS CAMBRAY GRATINADAS AL PESTO.

***

E N T R A D A S

T A C O S  Y  T O S T A D A S

E N S A L A D A S  Y  S O P A S

E S P E C I A L I D A D E S

TACOS GOBERNADOR  (3 , 220G)  $199
MEZCLA DE PIMIENTOS | CAMARÓN Y QUESO | EN MAÍZ.

TACOS PACEÑOS  (2, 100G)  $189
CAMARÓN ENVUELTO EN TOCINO | COSTRA DE QUESO | COL | EN MAÍZ.
ACOMPAÑADOS DE SALSA DE MARACUYÁ CON HABANERO. 

POLLO | GARBANZOS | ZANAHORIA | CALABAZA | ACOMPAÑADO DE 
QUESO FRESCO, AGUACATE Y CHIPOTLE. 

HOJUELAS DE MAÍZ | CREMA ÁCIDA |  QUESO PANELA | AGUACATE.

FILETE DE RES EN SU JUGO  (250G)  $460
CON UNA REDUCCIÓN CON PIMIENTA |
ENVUELTO EN TOCINO | ACOMPAÑADOS DE ESPÁRRAGOS.

FILETE DE RES AL GRILL  (250G)  $460
ACOMPAÑADO DE PURÉ DE PAPA Y ESPÁRRAGOS

AGUACHILE ROJO DE RIBEYE  $529
RIBEYE CHOICE ASADO AL CARBÓN  | SALSA DE ORO ROJO 
 | CEBOLLA MORADA  | PORO FRITO.

JUGO DE CARNE $159
CALDO DE RES  | BARBACOA  | CALABAZA  |  ZANAHORIA
 CILANTRO FRESCO | CEBOLLA.

QUESO FUNDIDO  200G  $198
QUESO MENONITA NATURAL | CHAMPIÑÓN | CHORIZO  | O MIXTO.
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QUESILLO EN SALSA VERDE $169
QUESILLO FRITO EMPANIZADO EN PANKO  |  SALSA VERDE 
DE TOMATILLO  | PORO FRITO  | ACOMPAÑADO DE TORTILLAS.


