
All day brunch until 5:00 pm.

Todos nuestros precios incluyen IVA. Precios en Moneda Nacional Mexicana. El gramaje de cada platillo es en crudo.

B R U N C H

P A R A  E M P E Z A R

Frutas, Jocoque y Granola 228

Mango, durazno, berries, melón y kiwi.
Cazuela de Barbacoa 298

Acompañado con tortillas recién hechas.

Toast de Huevo y Prosciutto 280

Pan artesanal, huevo revuelto o estrellado, 
prosciutto, grana padano y aguacate. 
Acompañado de papas galeana.

Bisquet 89

Receta de la casa a base de mantequilla.
A la plancha. 

Enchiladas Verdes 230

Con chicharrón de la Ramos, frijoles puercos 
y queso Oaxaca.

Tecolote 209

Bolillo con frijoles y queso, montado con chilaquiles 
y huevo estrellado.

Huevos Atropellados 239

Estrellados bañados con de carne seca en salsa 
sobre tostada con frijol y queso panela de rancho.

Huevos Cazuela Chicharrón 239

En salsa verde con chicharrón de la Ramos 
y aguacate.

Animal Full Breakfast 262

Salchicha, tocino, huevo, pancakes y papa 
hash brown.

Omelette Healthy de Claras 230

Claras de huevo, con queso de cabra y champiñones.
Bañado en salsa de tomates rostizados.

H U E V O S

Huevos Trufados 249

Estrellados, bañados con salsa de hongos 
con trufa crema. Acompañados de pan tostado.

Huevos Divorciados 198

Estrellados. Con nuestra salsa especial roja y verde. 
Acompañados de frijoles con veneno.

Machacado Regio 229

Natural o a la Mexicana.

T A C O S
3 pzas.

*Nuestros tacos se preparan en tortilla de harina por
recomendación del chef. También pueden 
ser preparados en hoja de lechuga francesa

fresca o tortilla de maíz.

225Chicharrón
De la Ramos en salsa verde y aguacate.

169Sudados 
Rellenos de papa con chorizo y frijoles. 
Con chile piquín.

240Barbacoa
Tradicional norteña de res mixta. 

M A K E  Y O U R
O W N  C H I L A Q U I L E S

Pollo / Chicharrón /Barbacoa

Proteína

+55

C H I L A Q U I L E S

Chilaquiles Salvajes Piquín 298

Con barbacoa, aguacate, salsa cítrica cremosa y piquín.

185

Salsa
Roja ó verde

Huevo
Pochado / Estrellado/ Revuelto

+30



All day brunch until 5:00 pm.

Todos nuestros precios incluyen IVA. Precios en Moneda Nacional Mexicana. El gramaje de cada platillo es en crudo.

D U L C E

Mickey Hot Cakes kids 159

2 deliciosos hot cakes acompañados de mantequilla 
y miel de maple.

Nutella Hot Cakes 235

Con chocolate, avellana y plátano.

French Toast 272

Pan brioche bañado en nuestra salsa de la casa, 
acompañado de frutos rojos y nieve de vainilla.

Pastel de Campechanas 369

Crujientes capas de hojaldre con caramelo de la 
casa y nieve de vainilla, bañado con cajeta y nuez.

J U G O S

C A F É S

M A L T E A D A S C O N  A L C O H O L

B E B I D A S

Mango
Frambuesa

120

Smoothie de frambuesas 
fresas y mango.

Jugo de Naranja
Natural

62

100% natural.

Jugo de Zanahoria
Natural

72

100% natural.

Mandarina
Piña
95

Smoothie de piña, naranja
y mandarina.

Jugo Verde
Natural

62

Piña, naranja, espinaca
y jengibre.

Café Americano
62

De refill.

Café Latte
72

Leche a tu elección.

Ferrero
189

Chocolate ferrero,
crema de avellana
y nieve de vainilla.

Capuchino
72

Leche a tu elección.

Chocolate
72

Leche a tu elección.

Mimosa
178

Jugo de naranja natural
y espumoso.

Carajillo
169

Licor 43 con shot
de espresso.


